Condistat Sekt brut

An alle Fans des prickelnden Genusses: unser Condistat Sekt brut Iasst
keinen Ihrer Wiinsche offen. Nach traditioneller Flaschengarung und 18
monatiger Garung auf der Feinhefe entstand dieser feine, cremige

Sekt. Die typischen Rebsorten Pinot Meunier, Pinot Noir und Chardonnay
sorgen fur eine feine Mousseux und Noten von Brioche und reifem Apfel
und Birne lassen lhre Herzen hoher schlagen.

Jahrgang: 2018

Restzucker: 2,94/l

Sdure: 4,8 g/l

FlaschengroBe: 0,751

Weinart: Sekt / Secco

Speiseempfehlung: Aperitif, Dessert, feierliche Anlasse
Alkoholgehalt: 13,0 % vol.

Sorte: Weiliwein

15,90 €~

* Preise inkl. gesetzlicher MwSt. zzgl.Versandkosten
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Bestell-Nr.: WF8873925
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