Muskateller trocken (][]

Muskateller trocken auszubauen ist nicht alltaglich. Und genau das
zeichnet uns aus: Besondere Weine. Hellgelb im Glas, mit mineralischer
Saure, Uberzeugt unser Muskateller mit einer grandiosen Aromenvielfalt.
Der blumige Duft in der Nase lasst eine Aromenexplosion am Gaumen
mit Noten von Honig, Bliten und Zitrusfrucht folgen. Ein Wein, den Sie
sich nicht entgehen lassen sollten!

Saure: 5,2 g/l

FlaschengroBe: 0,751

Speiseempfehlung: Asiatisch, Gefliigel, Kase

Alkoholgehalt: 13,0 % vol.

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2023

Restzucker: 5,1 g/l

Weinausbau: Die Nahrwertangaben kénnen Sie durch Scannen

des QR Codes einsehen

9,90 €~

* Preise inkl. gesetzlicher MwSt. zzgl.Versandkosten
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