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Bestell-Nr.: WF8802665

Masterblend No.1 Réserve

Diese Cuvée ist eine Komposition aus den Rebsorten Lemberger,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Shiraz. Also aus allem, was
Rang und Namen hat und für ein Juwel der Württemberger Weinbereitung
auch in gewisser Weise selbstverständlich ist. Die dunklen schokoladig-
ledernen Aromen in der Nase künden von dem, was den Gaumen
erwartet: Eine Offenbarung der Rotweinoenologie. Würzig, markant und
unverwechselbar ist der Charakter dieser Cuvée. Sie schenkt uns einen
Facettenreichtum, in dem man sich verlieren könnte.Für unsere Réserve-
Weine ernten wir nur 40 kg/ Ar und es kommen nur die besten Barrique-
Fässer zum Einsatz. Die reine Verschmelzung dieser Rebsorten ergibt mit
der zweijährigen Lagerung in Barriquefässern die Nr.1 der Rotwein-
Cuvées in unserem Hause. Lassen Sie sich abseits des schwäbischen
Mainstreams inspirieren.

Alkoholgehalt: 13,5 % vol.
Weinart: Rotwein
Jahrgang: 2018
Flaschengröße: 0,75 l
Speiseempfehlung: Barbecue, Fleisch, Käse
Restzucker: 0,1 g/l
Säure: 6,1 g/l

Weinbesonderheiten:
Darf es etwas Besonderes sein ?

32,00 € *
* Preise inkl. gesetzlicher MwSt. zzgl.Versandkosten
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