Pinot Noir (][ 1[] trocken

Unser Pinot Noir hat die drei Sterne allemal verdient — eine kraftige
Struktur, und doch hat er immer noch die Finesse eines Pinot Noirs. Die
12-monatige Lagerung im Barriquefass verleiht ihm runde Tannine, die
ihm sehr gut stehen.

Alkoholgehalt: 12 % vol.
FlaschengroBe: 0,751
Weinausbau: Barriquefasser, Die Nahrwertangaben kdnnen

Sie durch Scannen des QR Codes einsehen
Speiseempfehlung: Lamm, Rindfleischgerichte, Wildgerichte

Restzucker: 1,4 g/l
Geschmack: trocken
Saure: 3,8 g/l
Jahrgang: 2022

Weinbesonderheiten:
Ein Zaubertrank vom Feinsten: charaktervoll, weich und samtig

] 19,90 €~
WEINFACTUM”‘ * Preise inkl. gesetzlicher MwSt. zzgl.Versandkosten
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Bestell-Nr.: WF8804345
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