Lemberger [J[][] trocken

Der Lemberger unserer Premiumklasse ist eine Wucht. Schon allein die
dichte brombeerartige Farbe spiegelt seinen Charakter wider. Dieser
Eindruck wird um seine kraftigen, beerigen Noten erganzt. Nach 24
Monaten im Barrique macht die wurttembergische Kult-Rebsorte eine
Uberaus gute Figur.

Alkoholgehalt: 14 % vol.

Saure: 5,4 g/l

FlaschengroRe: 0,751

Speiseempfehlung: Grillvariationen, Rind

Geschmack: trocken

Restzucker: 0,4 g/l

Jahrgang: 2023

Weinausbau: Die Nahrwertangaben kénnen Sie durch

Scannen des QR Codes einsehen

Weinbesonderheiten:
Wir lieben Lemberger! Ein kraftiger, beeriger Lemberger, der
seinesgleichen suchen muss!

WEINFACTU

19,90 € *
* Preise inkl. gesetzlicher MwSt. zzgl.Versandkosten
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€ %

Bestell-Nr.: WF8809345
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