Cabernet Sauvignon Réserve

Diese mediterrane Rebsorte reift in unseren Weinberglagen mittlerweile -
so die Natur will - zu tGberragender Qualitat. Die daraus vinifizierte
Réserve ist ein wahres Feuerwerk der Aromen. Griine Paprika,
Johannisbeere, Pfeffer, Schokolade, dezentes Holz und wirzige Krauter
gilt es zu entdecken. Der volumindse Wein gibt sich am Gaumen seidig
und geschmeidig, im Nachhall intensiv und wiirzig. Seine Reifezeit von bis
zu 24 Monaten im Barrique adelt seine internationale Klasse.internationale
Rebsorte fiihlt sich auch in Wirttemberg sehr wohl. Im neuen Barrique
ausgebaut ist der Cabernet Sauvignon wunderbar voluminds.

Saure: 5,54/l
FlaschengroRe: 0,751
Weinausbau: Eichenholzfass
Alkoholgehalt: 13,0 % vol.
Restzucker: 1,0 g/l
Geschmack: trocken
Jahrgang: 2020

Weinbesonderheiten:
Im Barrique ausgebaut und wunderbar voluminds.

WEINFACT 32.00 € *

JABERNET SAL * Preise inkl. gesetzlicher MwSt. zzgl.Versandkosten
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Bestell-Nr.: WF8873665
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